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DE CHAMPAGNE

1 6 È M E  A N N É E





SUPERFICIE
10 ha

BOUTEILLES PRODUITES
90 000

Pascal & Ambroise 
AGRAPART

AVIZE
info@champagne-agrapart.com
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VINS CLAIRS
AVIZOISE 2023

Gros Yeux & Robarts (Avize) 
Blanc de Blancs

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MINÉRAL 2023
Champ Bouton (Avize) & Bionnes (Cramant) 

Blanc de Blancs

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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CHAMPAGNE
AVIZOISE 2018

Gros Yeux & Robarts (Avize) 
Blanc de Blancs

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MINÉRAL 2018
Champ Bouton (Avize) & Bionnes (Cramant) 

Blanc de Blancs

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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Françoise BEDEL
CROUTTES SUR MARNE 

contact@champagne-bedel.fr

VINS CLAIRS
LES BOULOGNIÈRES 2023 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

FORTES TERRES 2023

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié
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CHAMPAGNES
DIS, “VIN SECRET”

Vendanges majoritaires 2016 - Extra-brut

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ENTRE CIEL ET TERRE
Vendanges majoritaires 2016 - Extra-brut

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié
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Emmanuel BROCHET
VILLERS AUX NOEUDS 

emmanuel.brochet@yahoo.fr

SUPERFICIE
Une parcelle de 2,5 ha : 

Le Mont Benoit

BOUTEILLES PRODUITES
15 000

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

2
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VINS CLAIRS
MONT BENOÎT

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MASSALES 63

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié
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CHAMPAGNES
MONT BENOÎT

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

HAUT CHARDONNAY 2016

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié
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Aurore CASANOVA & 
Jean-Baptiste ROBINET

MARDEUIL
contact@aurorecasanova.com

CRÉATION
depuis 2014

SUPERFICIE
4,5 Ha

dont 4 Ha certifiés 
agriculture biologique depuis 2023

BOUTEILLES

20 000 bouteilles

PERSONNES TRAVAILLANT 
SUR LE DOMAINES

2,5
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VINS CLAIRS
GRAND CRU “LES HAUTES MOTTES” 

LE MESNIL SUR OGER
Lieu-dit “Les Hautes Mottes” / plantée en 1954 

Bas de coteaux/ Terre fine brune / Craie tendre 
Fermentation spontanée / Élevage sur lies totales 

Fûts 228 L et 400 L / Chardonnay / Certifié Bio

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

GRAND CRU “LES PETITES VIGNES” 
PUISIEULX

Lieu-dit “Les petites Vignes” / Age 55 ans / Plaine 
sol brun limoneux / Sous-sol limons calcaire / Pinot 
noir / Fermentation spontanée / Élevage sur lies 

totales / Fûts 228 L et 400 L / Pinot Noir / Certifié Bio

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié
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CHAMPAGNES
UNION GRAND CRU 

LE MESNIL SUR OGER / PUISIEULX
Cœur de terroir du Mesnil et de Puisieulx / Sol brun fin 
et brun limoneux / Sous-sol craie tendre et calcaire 
/ Fermentation spontanée / Élevage 11 mois sur lies 

totales et réserve perpétuelle de pinot noir / Fûts 228 L 
et 400 L / Chardonnay, Pinot noir / 2020-2019 

1 990 bouteilles / Extra Brut 1 g/L / Mise 03 Août 2021

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

GRAND CRU “LES PETITES VIGNES” 
PUISIEULX

Pinot Noir / Plaine / Sol brun limoneux / Sous-sol 
limons calcaires / Fermentation spontanée / Élevage 

11 mois sur lies totales et réserve perpétuelle / Fûts 
228 L et 400 L / Pinot noir / 2021-2019 / 4 400 bouteilles 

Extra Brut non dosé / Mise 01 Août 2022

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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SUPERFICIE
4,5 Ha

BOUTEILLES PRODUITES
15 000

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

1

Fabien CAZÉ
CHATILLON SUR MARNE

champagne.cazethibaut@wanadoo.fr

P. 14



VINS CLAIRS
GOURGUILLEUSE 

CHÂTILLON SUR MARNE
Massale 1953 / Marne calcaire 

Fermentation en fût de 350 litres / Pinot Meunier

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

JOSSIAS - VANDIÈRES
Marne calcaire 

Fermentation en fut / Pinot Noir

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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CHAMPAGNE
MILLÉSIME 2018 

CHÂTILLON SUR MARNE
Fermentations en fût de 350 litres 

2 grammes / Extra brut

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

JOSSIAS 2019 / VANDIÈRES
Marne calcaire / Fermentation en fûts

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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Alexandre CHARTOGNE
MERFY 

alexandre.chartogne@wanadoo.fr

VINS CLAIRS
CHEMIN DE REIMS

Chardonnay / Craie de Reims / Fûts

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

AVIZE
Chardonnay / Fûts

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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CHAMPAGNES
CHEMIN DE REIMS 2019

Chardonnay

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

HORS SÉRIE AVIZE 2016
Chardonnay

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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Vincent COUCHE
BUXEUIL / MONTGUEUX 

contact@champagne-couche.fr

SUPERFICIE
14 ha

BOUTEILLES PRODUITES
100 000

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

5
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VINS CLAIRS
PINOT NOIR DE BUXEUIL 

(Val Parfonde)
Argilo-calcaire sur Kimméridgien / 40 ans 

Levures indigènes sans soufre / Sans intrant en fût

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CHARDONNAYDE 
MONTGUEUX

Craie et silex / 35 ans 
Levures indigènes sans soufre / Sans intrant en fût

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié
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CHAMPAGNE
SENSATION 2002

50% pinot noir de Buxeuil et 50% chardonnay de 
Montgueux / Brut nature non dosé 

Mise en bouteille 24.01.2003 et dégorgé avril 2023

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MILLESIME ROSÉ 2009
75% pinot noir de Buxeuil et 25% chardonnay de 

Montgueux / 10% en fût / Levures indigènes 
sans chaptalisation / Mise en bouteille 23.03.2010 

et dégorgé octobre 2021 à 3 g 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié
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SUPERFICIE
8,69 Ha 

60% Côtes de Blancs, 
40% Côtes du Perthois

95% Chardonnay et 5% Pinot Noir

BOUTEILLES PRODUITES
70 000

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

9

Laure, Pascal & Noé 
DOQUET

VERTUS 
contact@champagne-doquet.com

P. 22



VINS CLAIRS
LE MESNIL SUR OGER

Lieu-dit “Champ d’Alouettes”
Parcellaire “Cœur de Terroir” - 100 % Chardonnay

Vinification en demi-muids de 600 litres

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VERTUS 
SÉLECTION DE VIGNES 
“CŒUR DE TERROIR”

80% Chardonnay - 20 % Pinot Noir
Vinification en demi-muids de 600 et 450 litres

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié
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CHAMPAGNES
LE MESNIL SUR OGER 

CHAMP D’ALOUETTES 2005
Parcellaire lieu-dit Champ d’Alouettes

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LE MESNIL SUR OGER 
DIAPASON - GRAND CRU

Réserve perpétuelle de 2012 à 2016 pour 67 % 
Vins de 2017 pour 33 %

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

P. 24



SUPERFICIE
14,50 Ha

23% Chardonnay
34% Meunier
43% Pinot noir

BOUTEILLES PRODUITES
110 000

Karine, Sacha & Jean-Baptiste 
GEOFFROY

CUMIÈRES 
info@champagne-geoffroy.com

P. 25



VINS CLAIRS
BLANC DE ROSE 2023 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

TOURNE MIDI 2023
Chardonnay

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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CHAMPAGNES
LES COLLINARDINS 2019

Chardonnay 2019 - Brut nature

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CHAMPAGNE TERRE 2005

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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SUPERFICIE
8,7 ha

BOUTEILLES PRODUITES
32 000

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

8

Marie & Olivier HORIOT
LES RICEYS 

champagne@horiot.fr

P. 28



VINS CLAIRS
ESCHARÈRE

Pinot noir / Marnes grises sur calcaire marneux 
du Kimméridgien / Vinification en fûts

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VAL DU CLOS
Pinot noir / Argiles rouges sur calcaire marneux 

du Kimméridgien / Vinification en fûts

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié

P. 29



CHAMPAGNES
CONTRÉES “ESCHARÈRE” 

2011
Pinot noir / Marnes grises sur calcaire marneux du 
Kimméridgien / Vendange 28 août 2011 / Tirage 

6 août 2012 / Brut nature 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CONTRÉES “VAL DU CLOS” 
2011

Pinot noir / Argiles rouges sur calcaire marneux du 
Kimmeridgien / Vendange 1er Sept 2011 / Tirage 

6 août 2012 / Brut nature

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié

P. 30



SUPERFICIE
10,25 ha

BOUTEILLES PRODUITES
60 000

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

6

Clémence & Cyril 
JEAUNAUX
TALUS SAINT PRIX 

cyril@champagne-jr.fr

P. 31



VINS CLAIRS
LES VIGNES DOUCES 

TALUS SAINT PRIX
Chardonnay / 15-35 ans / Argiles à silex et marnes 
blanches / Vinification en fûts de chêne de 2023 

chauffe vapeur (tonnellerie Centre France) / Levures 
indigènes / Fermentation malo-lactique non faite

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LES VIGNES DOUCES 
TALUS SAINT PRIX

Chardonnay / 15-35 ans / Argiles à silex et marnes 
blanches / Vinification en fûts de chêne de 2023 
chauffe moyenne + (tonnellerie Centre France) / 

Levures indigènes / Fermentation malo-lactique non 
faite

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié

P. 32



CHAMPAGNES
LES MARNES BLANCHES 2019

Terroir : Talus Saint Prix / Age : 32 ans / Sol : marnes 
blanches, argile à silex / Sous-sol : Meulière, calcaire 
dur / Fermentation spontanée / Pas de malolactique

Fûts de chêne de 228 l / 2 664 bouteilles / Mise en 
bouteille : 15/07/2020 / Brut Nature

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ROSÉ DE SAIGNÉE 2020
Terroir : Talus Saint Prix - Le Poirier rouge / Age des 

vignes : 45 ans / Sol : argiles à silex / Sous-sol : meulières, 
veine d’argile rouge / Fermentation spontanée / Pas 
de malolactique / Cuve émaillée / 3 867 bouteilles / 

Mise en bouteille : 08/04/2021 / Extra-brut

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié

P. 33



SUPERFICIE
11,50 ha

BOUTEILLES PRODUITES
170 000 

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

9

Carine & Aurélien 
LAHERTE

CHAVOT 
contact@champagne-laherte.com

P. 34



VINS CLAIRS
NATURE DE CRAIE

Chardonnay 1er Cru - Vertus et Voipreux

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LES EMPREINTES
Chardonnay et Pinot Noir / Chavot 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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CHAMPAGNES
NATURE DE CRAIE

Chardonnay 1er Cru - Vertus et Voipreux

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LES EMPREINTES 2018
Chardonnay et Pinot Noir / Chavot 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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BOUTEILLES PRODUITES
30 000

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

4 à temps plein

Alexandre LAMBLOT
JANVRY

contact@alamblot.fr

P. 37



VINS CLAIRS
LA COROCHE

Plantée en 1984 / Janvry / Argiles profondes / 
Vinification et élevage en œuf béton / Meunier

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LES COCHÈNES
Plantée en 1990 / Chenay / Sables du Thanétien / 

Vinification et élevage en demi-muids 
de 400 à 600 L / Pinot noir

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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CHAMPAGNES
LA COROCHE

Janvry / Argiles profondes / Vinification et élevage en 
fûts de 228 L / Meunier / 2019 / 520 bouteilles / 

Brut nature / Mise en bouteille 08/2020 / 
Vieillissement sur pointe

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LES COCHÈNES
Chenay / Sables du Thanétien / Vinification et 

élevage en demi-muids de 400 à 600 L / Pinot noir / 
2019 / 783 bouteilles / Brut Nature / Mise en bouteille 

07/2021 / Tirage liège

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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SUPERFICIE
3,5 Ha sur Cumières, 

Hautvillers et Chambrecy

BOUTEILLES PRODUITES
30 000

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

4

Mathilde & Vincent LAVAL
CUMIÈRES 

champagne@georgeslaval.com

P. 40



VINS CLAIRS
CUMIÈRES PREMIER CRU 2023

10% Meunier, 50% Pinot Noir, 40% Chardonnay 
6 mois en fûts de chêne / Certifié Bio

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LES LONGUES VIOLES 2023
10% Meunier, 90% Pinot Noir 

6 mois en fûts de chêne / Certifié Bio

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié

P. 41



CHAMPAGNES
LES HAUTES CHÈVRES 2019

Brut nature / Cumières Premier cru 
50% Meunier, 50% Pinot Noir

1 508 bouteilles élaborées / Certifié Bio

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LES LONGUES VIOLES 2014
Brut Nature / Cumières Premier cru 

10% Meunier (1947), 40% Pinot Noir (1964) 
et 50% Pinot Noir (1984)

1 045 bouteilles élaborées / Certifié Bio

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vin bio certifié

Vin bio certifié

P. 42



Clément LECLERE
COULOMMES-LA-MONTAGNE

clement_lec@live.fr

SUPERFICIE
2,27 ha

BOUTEILLES PRODUITES
3 000

P. 43



VINS CLAIRS
LA TRAME NOIRE 2023

Parcelle : Le Mont Robert à Tramery (Vallée de 
l’Ardre) - 1969 / Sud-Est / Sol peu profond argilo-

limoneux sur calcaires durs / Meunier / Vinification 
en fûts et demi-muids / Fermentations spontanées

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C.L.M 2023
Parcelle : Assemblage du terroir de Coulommes-

La-Montagne (Petite montagne de Reims) - 
Moyenne d’âge de 30 ans / Sud-Est / Sableux 
et argileux profonds / 75% chardonnay, 25 % 
meunier / Vinification en fûts et demi-muids / 

Fermentations spontanées

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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CHAMPAGNES
LA TRAME NOIRE 2020

Parcelle : Le Mont Robert à Tramery (Vallée de 
l’Ardre) - 1969 / Sud-Est / Sol peu profond argilo-

limoneux sur calcaires durs / Meunier / Vinification 
en fûts et demi-muids / Tirage : Juillet 2021

Dégorgement : Avril 2024 / Non dosé

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C.L.M 2020
Parcelle : Assemblage du terroir de Coulommes-

La-Montagne (Petite montagne de Reims) - 
Moyenne d’âge de 30 ans / Sud-Est / Sableux et 
argileux profonds / 100% Meunier / Vinification en 

fûts et demi-muids / Tirage : Juillet 2021
Dégorgement : Avril 2024 / Non dosé

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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Bénédicte & Fabrice 
POUILLON
MAREUIL SUR AY 

contact@champagne-pouillon.com

SUPERFICIE
7,7 ha

BOUTEILLES PRODUITES
65 000

P. 46



VINS CLAIRS
LES VALNONS

34 ans / Aÿ Grand Cru 
Limono-argileux / Campanien sup. 

FA indigène / FML / Demi-muid / Chardonnay

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

FROID-CUL
50 ans / Aÿ Grand Cru 

Limono-argileux / Campanien sup. 
FA indigène / FML / Demi-muid / Pinot Noir

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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CHAMPAGNES
LES VALNONS 2017

Aÿ Grand Cru / Limono-argileux / Campanien sup. 
FA indigène / FML / Élevage 12 mois en fûts et 5 ans 

sous liège / 1 998 bouteilles / Dosage 4 g/l

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SOLERA
Mareuil sur Aÿ Premier cru / Argileux / Campanien 

sup. / FA indignène / FML / Vinification en fûts / 
Élevage de la Solera en foudre 

Prélèvement de 30% / 1997 à 2019 
Méthode Fabrice Pouillon / Dosage 3 g/l
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VIGNOBLE
Uniquement familial
Vallée de la Marne

Oeuilly, Boursault, Celles-lès-Condé, Saint-Agnan

Pinot Noir, Chardonnay, Meunier, 
Fromenteau, Pinot Blanc, Arbanne, 

Petit Meslier

31 lieux-dits : 16 ha

BOUTEILLES PRODUITES
Exclusivement Brut Nature 

130 000 bouteilles

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

8 Femmes - 8 Hommes

Benoît & Mélanie  
TARLANT

OEUILLY 
champagne@tarlant.com
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VINS CLAIRS
COMPLANTATION 
CÉPAGES OUBLIÉS

Lieu-dit “Sables & Four à Chaux” / Sous-sol calcaire 
et sablo-siliceux / Sol cultivé avec couverts végétaux 
/ Vendangée le 19 Septembre 2023 / Parcelle pinot 

blanc, arbanne, petit meslier à Oeuilly / Pressoir 
Coquard PAI par gravité / Première fermentation 

spontanée / Malo non provoquée / Fûts 228 L 
bourguignon / BIO

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NON GREFFE
Lieu-dit “Îlot des Sables” / Sous-sol sablo-

siliceux du lutétien / Sol cultivé avec couverts végétaux 
/ Vendangée le 15 Septembre 2023 / Parcelle de 

chardonnay pied franc à Oeuilly / Pressoir Coquard PAI 
par gravité / Première fermentation spontanée / Malo 

non provoquée / Fûts 228 L bourguignon / BIO
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Vin bio certifié

Vin bio certifié
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CHAMPAGNES
BAM! - BASE 2012

Avec 50% réserve perpétuelle / Lieu-dit “Sables & Four à 
Chaux” / Parcelle de pinot blanc, arbanne, petit meslier à 
Oeuilly / Sous-sol calcaire et sablo-siliceux / Tirage Mai 2013 

/ Dégorgement 5 Juin 2023 / Brut nature
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LA VIGNE D’ANTAN - MILLESIME 2006
Non greffé lieu-dit “Îlot des Sables” / Parcelle de 

chardonnay à Oeuilly / Sous-sol sablo-siliceux du lutétien 
/ Vendangée le 28 Septembre 2006 / Tirage Mai 2007 / 

Dégorgement 5 Juin 2023 / Brut nature
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SUPERFICIE
7 Hectares certifiés AB & Demeter 

depuis 2022

BOUTEILLES PRODUITES
40 000 

(en création de stock)

NOMBRE DE PERSONNES 
TRAVAILLANT SUR LE DOMAINE

5

Marine ZABARINO 
& Quentin VINCEY

OGER
marine@domainevincey.com
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VINS CLAIRS
OGER 2023

Chardonnay Grand Cru / Assemblage de 3 terroirs du 
village : Bas de coteaux, Plein Terroir, Terre de plaine / 
Vignes massales environ 60 ans sur sols argilo-crayeux 
/ Fermentation indigène / Élevage sur lies en fût de 

chêne / Malolactique naturelle / Sans soufre ajouté ni 
aucun intrant
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LE GRAND JARDIN 2023
Lieu-dit : “Le Grand Jardin” / Chardonnay Grand Cru /  
Massale plantée en 1967 / Exposition Sud-Est / Argiles 

brunes 80 cm sur craie franche / Fermentation 
indigène / Élevage sur lies en fût de chêne / 

Malolactique naturelle / Sans soufre ajouté ni aucun 
intrant
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CHAMPAGNES
OGER 2019

Chardonnay Grand Cru / 3 889 bouteilles / Assemblage 
de 3 terroirs du village : Bas de coteaux, Plein Terroir, 

Terre de plaine / Vignes massales environ 60 ans sur sols 
argilo-crayeux / Fermentation indigène / Élevage sur 
lies en fût de chêne / Malolactique naturelle / Tirage 

liège 07/20 / Remuage et dégorgement manuel 07/23 / 
Dosage 0 gr/L SO² Total 35 mg/L
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LE GRAND JARDIN 2019
Lieu-dit : “Le Grand Jardin” / Chardonnay Grand Cru / 
1 230 bouteilles / Massale plantée en 1967 / Exposition 

Sud-Est, argiles brunes 80 cm sur craie franche / 
Fermentation indigène / Élevage sur lies en fût de 

chêne / Malolactique naturelle / Bouché liège / Tirage 
liège 07/20 / Remuage et dégorgement manuel 07/23 

Dosage 0 gr/L SO² Total 18 mg/L
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